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 VIRĖJO
 PAREIGYBĖS APRAŠYMAS
I SKYRIUS

PAREIGYBĖ

1. Jonavos vaiko ir šeimos gerovės centro virėjo pareigybė priskiriama kvalifikuotų darbuotojų grupei.
2. Pareigybės lygis – C.

3. Pareigybės pavaldumas – virėjas tiesiogiai pavaldus Jonavos vaiko ir šeimos gerovės centro dietistui.

II SKYRIUS
SPECIALŪS REIKALAVIMAI ŠIAS PAREIGAS EINANČIAM DARBUOTOJUI
4. Virėjas turi atitikti šiuos kvalifikacinius reikalavimus:

4.1. virėju leidžiama dirbti ne jaunesniam kaip 18 metų amžiaus asmenis, turėti ne žemesnį kaip vidurinį išsilavinimą, turintiems higieninių įgūdžių ir pirmos pagalbos pažymėjimus, virėjos profesinę kvalifikaciją, komunikabilus, sąžiningas, atsakantis už savo veiksmus ir pasekmes.

4.2. virėjas prieš priimant į darbą susipažįsta su darbų saugos instrukcija, šiuo pareigybės aprašymu.
4.3. žinoti  centro  nuostatas ir vidaus darbo tvarkos taisykles.

4.4. virėjas privalo žinoti Lietuvos higienos normą HN 15:2005 „Maisto higiena“, bei Geros higienos praktikos taisykles, viešojo maitinimo įmonėms sistemos reikalavimus.

III SKYRIUS
ŠIAS PAREIGAS EINANČIO DARBUOTOJO FUNKCIJOS
5. Vieną kartą metuose tikrinasi sveikatą. 

6. Virėjas gerbia kiekvieno vaiko asmenybę.

7. Dirba sąžiningai, kruopščiai, saugant globojamų vaikų, savo bei kitų darbuotojų sveikatą ir gyvybę.

8. Iš sandėlininko priima maisto produktus ir tinkamai juos panaudoja.

9. Vadovaujasi valgiaraščiu, technologinėmis kortelėmis, į ruošiamą patiekalą sudeda visus reikiamus produktus.

10. Virėjas paruošia ir paskirsto maistą pagal normas į šeimynas. Maisto porcijų svoris turi atitikti reikalavimus.
11. Virėjas globojamiems (rūpinamiems) vaikams pateikia maistą tik šiems esant su tinkama apranga (kepurėle ir prijuoste).

12. Gavęs iš sandėlininko maisto produktus, tinkamumai saugo ir panaudoja.

13. Virėjas laiku ir kokybiškai paruošia maistą. 
14. Nepalieka darbo vietos be administracijos leidimo.
15. Virėjas privalo puodus su karštu skysčiu stato ant viryklės ir reikalui esant nukelia

 nuo jos - dviese.

16. Puodus su virintu skysčiu laiko uždengtus ir saugiai.

17. Virėjas  maisto produktus pjausto ant jiems skirtų lentelių, peilį laikant ašmenimis

 nuo savęs.

18. Virėjas  pastoviai markiruoja virtuvės inventorių.
19. Atsakingas už virtuvės sanitarinę būklę.

20. Plaudamas indus  laikosi indų plovimo taisyklių.

21. Virėjas atsakingas už jam priskirtų patalpų švarą, tvarką bei savalaikį jų vykdymą pagal

 galiojančias higienos normas.

22. Virėjas laikosi maisto žaliavų, medžiagų, gatavos produkcijos priėmimo ir laikymo,

 maisto tvarkymo technologijos, temperatūros režimų, darbuotojų higienos ir sveikatos taisyklių.

23. Virėjas, kuris dirba pilną darbo dieną, atsakingas už pusryčių paruošimą, pietų antrą

 patiekalą, pavakarių ir vakarienės paruošimą, virtuvės švaros palaikymą, indų plovimą darbo pabaigoje.

24. Virėjas, kuris dirba nepilną darbo dieną, atsakingas už pietų sriubos, daržovių,

 garnyro apruošimą, indų plovimą darbo pabaigoje.

25. Virėjas valymo ir dezinfekavimo priemones saugo vaikams neprieinamoje vietoje.

26. Atsitikus nelaimei, suteikti nukentėjusiam pirmą  pagalbą bei pranešti 

 administracijai.

27. Pačiam patyrus bet kokią traumą, aplinką stengtis išlaikyti nepakeistą, nedelsiant

 pranešti administracijai. Pagal situacijos sudėtingumą kreiptis pas vaikų slaugytoją. Jei jos nėra, kviesti greitąją medicinos pagalbą. 

28. Virėjas  apie virtuvėje esančių įrengimų bei inventoriaus gedimus praneša dietistui

 arba kitam administracijos darbuotojui. Smulkius gedimus, jei tai nepavojinga sveikatai ar gyvybei, pašalinti pačiai. 

29. Virėjas privalo mokėti naudotis gesintuvu.

30. Darbuotojui griežtai draudžiama pačiam remontuoti sugedusį įrenginį.

31. Neremontuoti ir nevalyti į elektros tinklą įjungto įrenginio.

32. Tuoj pat išjungti elektros prietaisą, jei iš jo pasigirsta įtartinas, jam nebūdingas

 garsas ar pasirodo dūmai.

33. Nejungti techniškai netvarkingų prietaisų į elektros tinklą.

34. Baigus darbą, virėjas privalo patikrinti ar gerai uždaryti patalpų langai, užsukti

 vandens čiaupai, ar nėra įrangos gedimų.

35. Pradedant dirbti, privalo patikrinti, ar virtuvės patalpos tvarkingos ir saugios.

36. Labai atsargiai naudoti elektrinius įrenginius ir buitinius prietaisus.

37. Kilus gaisrui, veržiantis į įstaigos patalpas pašaliniams asmenims, ar esant

 kitokiam ekstremaliam atvejui, skambinti pagalbos telefonu 112.

38. Taupyti šilumą, vandenį, elektros energiją.

39. Iškilusias problemas tarp bendruomenės narių spręsti vietoje su administracija ir

 įstaigos taryba, neskleisti įstaigos problemų už jos ribų.

40. Dalyvauti talkose, dirbti kitą, administracijos paskirtą darbą, jei jis nepavojingas

 sveikatai ar gyvybei.
41. Virėjas laikosi Geros higienos praktikos taisyklių  reikalavimų.

42. Virėjas materialiai atsakingas asmuo.
43. Atsako už  pareigybės aprašyme numatytų funkcijų vykdymą.

44. Šias pareigas vykdantis darbuotojas už savo funkcijų nevykdymą ar netinkamą vykdymą atsako teisės aktų nustatyta tvarka
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